
CUPCAKE COM BUTTERCREAM

MODO DE PREPARO MATERIAIS UTILIZADOS

INGREDIENTES

INFORMAÇÕES

1. Colocar na batedeira o Bolo  Finesse Vapt e todos os 
ingredientes da massa;

2. Misturar na velocidade 1 por +/- 3 minutos,  
utilizando o batedor tipo globo;

aproximadamente 60g;
4. Fornear por 15 a 20 minutos a 180°C;
5. Após assar, deixar esfriar;
6. Em uma batedeira, colocar para bater a margarina 

creme e o leite condensado até ponto de creme e 
reservar;

Batedeira 

Forno

Bolo Finesse Vapt                                                           1.000g
Ovos                                                                                       400g
Água                                                                                      200g
Óleo                                                                                       300g

Total da receita: 3.820g  
Rendimento aproximado : 31unidades de 123g

Código Margarina Creme Ricca: 119017

RECHEIO/COBERTURA
Margarina Creme Ricca                                                    930g
Leite condensado                                                              930g
Confeitos                                                                                 60g

7. Com o auxílio de uma manga de confeitar e de um 
bico, aplicar sobre o cupcake o creme reservado e 
decorar com confeitos.


